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Sate Ulat Sagu f _ |

Makanan khas Raja Amp: satu ini memiliki ra%( Berbeda darl
yang Ialn Kelezatannya tida _+ lak enak dengan Sate pa pumnya.
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Martabak Sagu

Berbeda dengan martabak pa "mhur-nnya, bahan dasar sagu

dlcampur denga ula merah lalu digoreng. Cita rasanya yang manis




Kepulauan Riau

Gonggong

Siput laut banyak I~
dltemukaﬁr%erairan laut Riau. ’
Rasanya sangat unik dan nikmat (Y 1y
disantap selagi ha:Et, yang Ak

diolah dengan cara direbus
bersama bumbu rempah khas.
Makanan ini bisa Anda temukan
di Batam, Tanjung Pinang dan
seluruh wilayah Kepulauan Riau.

Mie Lendir

Makanan khas Kepulauan Riau ini
berbahan dasar mie kuning, tauge,
irisan cabe, telur rebus dengan
kuah kental berwarna kecoklatan
yang pedas terbuat dari kacang
tanah campuran sagu,

sehingga berbentuk lendir.

Mie Lendir ini dapat Anda temui di
Batam, Tanjung Pinang dan

wilayah Kep%_uar_gﬁiau lainnya.
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Sumber: goodnewsfromindonesia.id  Sumber Gambar: citizen/rosdiana
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Janda Mengandang e
Kue ini dijuluki demikian karena menurut cerita, awalnya kue ini
dibuat untuk bekal para suami pergi melaut. Bercita rasa menis legit,

erbuaf dari tepung beras, sagu, serta ampas kelapa.
nudian, adonan ini dikukus dan disajikan dengan gula me!qtl.calr
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an merupakan kuhne Kkhas Kepulauan Serl bu, tepatny
ulau Pramuka. Jika dilihat dari sisi b yentukn: np den
kue ta|am pada umumnya dengan tekstur kenyal dan lembut.
Terbuat dari tepung beras yang dikukus hingga bertekstur kenyal

dan ditaburi ikan cincang gurih.

Sumber: indonesianchefassociation.com Sumber Gambar: ayokulik.com




Dalam rangka mendukung suksesnya
KTT AIS Forum 2023 pada 10-11 Oktober,
yuk bangga jadi warga negara kepulauan

dan jalan-jalannya tetep
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